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แผนการสอน  Course Syllabus

ภาคต้น ปีการศึกษา 2551
1.  คณะ       เกษตร




ภาควิชา    คหกรรมศาสตร์
2.  รหัสวิชา    006352


ชื่อวิชา  (ไทย)         หลักการบริการอาหาร
      จำนวน       2(1-3)  หน่วยกิต                             (อังกฤษ)    Principle of Food Service

3.  เนื้อหารายวิชา   (course description)

 
หลักการ เทคนิค การจัดการและการบริการอาหาร

Principles techniques, management and service of food

4.  วัตถุประสงค์ของวิชา
4.1  เพื่อให้นิสิตได้เข้าใจหลัก เทคนิค และการบริการอาหาร
4.2  เพื่อให้นิสิตสามารถนำการบริการอาหารไปใช้ในภัตตาคาร โรงแรม ได้
5.  หัวข้อวิชา  (course outline)


5.1  ความสำคัญของงานบริการอาหาร

5.2  อุปกรณ์เครื่องมือ และของใช้ และการบริการ

5.3  การจับถือภาชนะ และการจับอุปกรณ์ต่างๆ

5.4  การจัดโต๊ะ

5.5  ประเภทการบริการอาหารในภัตตาคารและโรงแรม

5.6  ขั้นตอนการบริการและการบริการอย่างมีประสิทธิภาพ

5.7  มารยาท เทคนิคในการบิรการและการแก้ปัญหา
6.  วิธีการสอน

6.1  บรรยายเนื้อหาตามหัวข้อวิชา

6.2  ฝึกการจัดเตรียมอุปกรณ์ของใช้ในการบริการอาหาร


6.2 ฝึกการบริการอาหารแบบต่างๆ
6.4  ศึกษานอกสถานที่ : ดูการบริการอาหารในโรงแรม
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7.  อุปกรณ์และสื่อการสอน

เอกสารประกอบการสอน    power point LCD


ตัวอย่างจริงของอุปกรณ์ของใช้ในการบริการอาหาร
8.  การวัดผลสัมฤทธิ์ในการเรียน


8.1  การสอบ



-  สอบข้อเขียนกลางภาค


ร้อยละ  20




-  สอบข้อเขียนปลายภาค


ร้อยละ  30




-  สอบปฏิบัติการกลางเทอม

ร้อยละ 15




-  สอบปฏิบัติการปลายภาค

ร้อยละ  20



8.2  รายงาน



รายงานจากการไปศึกษานอกสถานที่ 
ร้อยละ  10



8.3  การปฏิบัติ



การเข้าเรียนปฏิบัติการ


ร้อยละ 5

9.  การประเมินผลการเรียน

A
=
85  คะแนนขึ้นไป

B+
=
80-85  คะแนน

B
=
75-80  คะแนน

C+
=
70-75  คะแนน








C
=
65-70  คะแนน

D+
=
60-65  คะแนน

D
=
55-60  คะแนน

F
=
ต่ำกว่า 55 คะแนน
10.  การให้โอกาสนอกเวลาเรียนแก่นิสิตเข้าพบและให้คำแนะนำในด้านการเรียน


ให้นิสิตนัดเวลากับอาจารย์สอน
11.  เอกสารอ่านประกอบ
11.1 ขวัญแก้ว  วัชโรทัย.   2538.  วิวัฒนาการและศิลปะการจัดโต๊ะอาหารเครื่องดื่ม 
และเมนูอาหาร.  กรุงเทพฯ : บริษัทอมรินทร์พริ้นติ้ง แอนด์ พับลิชชิ่ง จำกัด
11.2  พิสมัย  ปโชติการ.  2521.  งานบริการอาหารและเครื่องดื่ม.  กรุงเทพฯ : บริษัท 
ซีเอ็ดยูเคชั่น จำกัด

11.3  ศิวะ  วสุนทราภิวัฒน์.  2532.  คู่มือการบริการอาหารและเครื่องดื่ม.  กรุงเทพฯ : 



สำนักพิมพ์ดอกหญ้า.
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11.4  ศิวะ  วสุนทราภิวัฒน์.  2533.  คู่มือมารยาทและวิธีการรับประทานอาหารแบบตะวันตก. 

กรุงเทพฯ : สำนักพิมพ์ดอกหญ้า.


11.5  อรวินท์ เลาหรัชตนันท์   นัฐพล  กลั่นวารี.  2539.  การจัดการและเทคนิคการดำเนินงาน


ในแผนกบริการอาหาร และเครื่องดื่มหน่วยที่ 11 ในเอกสารชุดวิชา การจัดและเทคนิค


การบริการในโรงแรมหน่วยที่ 8-15.  มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช นนทบุรี
12. ตารางกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการเรียน
	สัปดาห์ที่
	วัน/เดือน/ปี
	เนื้อหา
	กิจกรรมการเรียนการสอน

	1

2

3

4

5

6

7

8

9
10

11
12
13
	3 มิ.ย. 2551
10 มิ.ย. 2551
17 มิ.ย. 2551
24 มิ.ย. 2551
1 กค. 2551
8 ก.ค. 2551
15 ก.ค.2551
22 ก.ค. 51
29 ก.ค. 51
15 ส.ค. 2551
12  ส.ค. 2551
19 ส.ค. 2551
26  ส.ค. 2551
	ความสำคัญของงานการบริการ
ศึกษาการบริการอาหารจากวีดีโอ
อุปกรณ์เครื่องมือ เครื่องใช้ และการบริการ
การจัดเตรียม การทำความสะอาดอุปกรณ์ 
เครื่องใช้เพื่อการบริการ
อุปกรณเครื่องมือของใช้ และการบริการ
การจับถือภาชนะที่ใช้บริการ
การจับถือภาชนะและการจับอุปกรณ์ต่างๆ
การจับอาหารและเครื่องดื่ม
การจัดโต๊ะ
การจัดโต๊ะ เก้าอี้ ปูโต๊ะ
การจัดโต๊ะ
การพับผ้าเช็ดปาก
ประเภทการบริการอาหารในภัตตาคาร
การบริการอาหารแบบยุโรปและอเมริกัน
หยุดวันพระราชทานปริญญาบัตร
สอบกลางภาค
การจัดตกแต่งห้องบริการอาหาร
หยุดวันเฉลิมพระชนม์พรรษา

ประเภทการบริการอาหารในภัตตตาคาร
การบริการอาหารแบบเอเชีย
ประเภทการบริการอาหารในภัตตาคาร
การบริการแบบค็อกเทล การบริการอาหารแบบบุฟฟเฟต์
	บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย   ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
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	สัปดาห์ที่
	วัน/เดือน/ปี
	เนื้อหา
	กิจกรรมการเรียนการสอน

	14
15
16

	2 ก.ย. 2551
9 ก.ย. 2551
16 ก.ย. 2551
23 ก.ย. 2550
24 ก.ย. 2550
	ขั้นตอนของการบริการในภัตตาคาร
การต้อนรับ การรับคำสั่งอาหารและเครื่องดื่ม  
ขั้นตอนของการบริการในภัตตาคาร
การเก็บเงิน    การอำลาลูกค้า
มารยาท เทคนิคในการบริการและแก้ปัญหา
ศึกษานอกสถานที่
สอบไล่ภาคทฤษฏี
สอบไล่ภาคปฏิบัติการ
	บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
บรรยาย
ปฏิบัติการ
-

-


13.  ผู้สอน/คณะผู้สอน      

1.  รศ.อบเชย  วงศ์ทอง


2.  อ.สถาพร  ประดิษฐ์พงษ์
ลงนาม …………………………  (ผู้รายงาน)

                ( รศ.อบเชย   วงศ์ทอง)

              วันที่    2   มิถุนายน  2551









