
ตัวอย่าง Curriculum Vitae 
 

1. ชื่อ - นามสกุล (ภาษาไทย) / (ภาษาอังกฤษ) 

นางศิริพร เรียบร้อย คิม / Mrs. SIRIPORN RIEBROY KIM 

2. ต าแหน่งปัจจุบัน  

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 

3. หน่วยงานและสถานที่อยู่ที่ติดต่อได้สะดวก 

▪ หน ่ ว ย ง าน  ภาคว ิ ช าคหกรรมศาสตร ์  คณะ เกษตร 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์  

▪ สถานที่ติดต่อ 50 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ถ.งามวงศ์วาน แขวงลาดยาว เขตจตุจักร กรุงเทพฯ 

10900 

▪ หมายเลขโทรศัพท์ 02-5795514 ext. 128 

▪ อีเมล: agrsrpr@ku.ac.th; siriporn.r@ku.th  

4. ประวัติการศึกษาต้องระบุสถาบันการศึกษา สาขาวิชาและปีที่จบการศึกษา  

ปี พ.ศ.ที่จบ วุฒิการศึกษา สาขาวิชา สถาบันที่จบ, ประเทศ 

2540 วิทยาศาตรบัณฑิต เทคโนโลยีการประมง มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

2543 วิทยาศาตรมหาบัณฑิต เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ประมง มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
2550 ปรัชญาดุษฎีบัณฑิต เทคโนโลยีอาหาร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

 
5. สาขาวิชาการที่มีความช านาญพิเศษ / ความเชี่ยวชาญ 

▪ เคมีและชีวเคมีโปรตีนกล้ามเนื้อสัตว์และสัตว์น ้า  

▪ ผลิตภัณฑ์อาหารหมักและโภชนาการ 

▪ สมบัติเชิงหน้าที่ของส่วนประกอบอาหาร: โปรตีน ไขมัน และ non-starch polysaccharides 

 

6. ประสบการณ์ที่เกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยท้ังภายในและภายนอกประเทศ 

▪ หัวหน้าโครงการวิจัย 

1) ผลของ glucono-delta-lactone ต่อคุณลักษณะและการเกิดเจลของส้มฟัก 

2) ผลของการล้างเนื้อปลาทรายแดงบดต่อการผลิตกุนเชียง: คุณลักษณะและการยอมรับ  

3) การประเมินศักยภาพและความเป็นไปได้ส าหรับการถ่ายทอดองค์ความรู้เพื่อความยั ่งยืน

ทางด้านอาหารและโภชนาการ: กรณีศึกษาสถานีวิจัยดอยปุยและสถานีปากช่อง 



4) คุณลักษณะและคุณภาพทางโภชนาการของหมูส้มที่มีการเติมกลูโคโนเดลต้าแลกโตน (แหล่ง

ทุน: คณะเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์)  

▪ ผู้ร่วมวิจัย 

1) คุณลักษณะทางเคมี กายภาพและทางประสาทสัมผัสของอาหารพร้อมบริโภคจากกล้วยและ

ความคงตัวระหว่างการเก็บรักษา (แหล่งทุน: คณะเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์)  

7. ผลงานทางวิชาการ 

▪ ผลงานการเผยแพร่งานวิจัย 
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Thiabmak, C., C. Sriket, S. Yarnpakdee, S.R. Kim and S. Nalinanon. 2019. Autolysis of 
clown featherback (Chitala ornata) muscle. CMU. J. Nat. Sci. 18 (1): 80-93. 
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International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST). 14-19 
August 2016, Swissotel Le Concorde, Bangkok, Thailand.   
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